Instrukcja uprawy boczniaka - gotowa kultura do
ogrodu / nataras / balkon

Gotowa kultura grzybow boczniaka jest juz przerosnieta grzybnig i przy
temperaturach od +10 do +24 stopni da w przeciggu 1-3 tygodni pierwszy zbior.

1. Gotowa kultura potrzebuje do dobrego wzrostu wysokiej wilgotnosci powietrza.
Optymalne jest miejsce zacienione, wilgotne i ochronione od wiatru, np. pod
krzewem/drzewem. Nadaje sie do tego takze inspekt lub folia itp.

© Prosze zostawi¢ kulture w folii. Znajdujg sie w niej juz otwory lub naciecia,
z ktérych wyrasta¢ beda grzyby w formie gron (moze by¢ tak, ze otwory
zaklejone zostaty tasmag klejaca - tak robimy czasami, aby zapobiec zbyt
wczesnemu wzrostowi grzybdéw - w takim przypadku nalezy usungc¢ tasme.)

© Prosze ustawi¢ kulture w miejscu zacisznym, ocienionym i wilgotnym (pod
krzewem, drzewem) o duzej wilgotnosci powietrza (optymalnie ok. 90%).
Wilgotno$¢ mozna podwyzszy¢ poprzez ostoniecie kultury przezroczysta folig
w odlegtosci ok. 50 cm.

© Grzyby boczniaka rosng w temp. ok. +8 do +25 stopni (optymalnie +20
stopni)

2. Kilka dni po ustawieniu kultury moga utworzy¢ sie juz pierwsze owocniki.
Czasami juz w momencie dostawy na substracie znajdujg cie grzyby, nie da sie
tego unikngg, ale nie jest to wada. Nawet jesli te grzyby nie urosng zbierzecie
Panstwo petng ilos¢ (takze te mate grzyby mozna oczywiscie spozyc¢). Grzyby
wyrastajg w formie gron z otworéw w kulturze do wielkosci od 6 do 20 cm.
Grzyby sg dojrzate do zbioru, gdy kapelusze powoli zaczng sie sptaszczaé, mi
lepsze warunki = wysoka wilgotnos¢ powietrza, tym wiecej dorodnych
(wiekszych) grzybow!

3. Zbieramy zawsze cate grona grzyboéw (grzyby duze i mate). Grono nalezy
oddzieli¢ od kultury poprzez wykrecanie lub odcig¢ tuz przy substracie, poniewaz
w przeciwnym wypadku resztki bedg wabi¢ muchy. Jesli grzyby bedg tworzyc¢ sie
takze pod folig mozna ostroznie wycig¢ w folii dodatkowe otwory lub naciecia lub
tez catkowicie usung¢ folie, (uwaga: w takim przypadku nalezy koniecznie
pilnowac, aby byta wysoka wilgotnosc¢ powietrza!). Jesli grzyby zostang zebrane
pozno, utworzag sie zarodniki, ktére pokryjg kulture biatym pytem. Nie jest to
zadna wada.



. Po kazdej fali zbiorow kultura pauzuje przez 1 - 4 tygodnie, jesli jest mato
wilgotnosci to nawet duzej! Takze w tym czasie nalezy utrzymywac wokot kultury
duzg wilgotno$¢ powietrza.

. Jesli kultura przez dtuzszy czas nie bedzie pielegnowana, to ulegnie ona
wyschnieciu i stanie sie nieaktywna, tzn. nie bedg rosty grzyby lub bedg
pojawiac sie tylko pojedyncze grzyby. Jesli chcecie Panstwo ponownie zbierac
grzyby, to mozna jg aktywowaC poprzez zwiekszenie wilgotnosci, takze
wewnatrz beli. W zaleznosci od tego, jak dtugo kultura byta wyschnieta, mozna
takze bezposrednio do substratu witozy¢é szlauf ogrodowy i nasgczy¢ kulture
woda. Po 1-2 tygodniach ponownie bedzie mozna zbiera¢ grzyby.

. Po ok. 3-4 miesigcach lub po uzyskaniu 5 kg zbiorow kultura sie wyczerpie. Po
tym czasie nie pojawiajq sie juz grzyby. Zuzyty substrat mozna wykorzystac jako
kompost.

. Uwaga na slimaki! Mogg one zniszczy¢ Panstwu caty zbior zjadajac przez jedng
noc wszystkie grzyby! Slimaki moga zniszczyé grzyby jeszcze przed ich
pojawieniem sie na powierzchni.

Nalezy na nie uwazac!

. Jeszcze kilka wskazéwek: Grzyby boczniaka mozna doskonale przechowywac
w lodoéwce do 1 tygodnia (pojawiajgcy sie biaty nalot jest naturalnym zjawiskiem
i nie stanowi niebezpieczenstwa). Grzyby te nadajg sie znakomicie do
zamrazania. Nalezy je zamrazaC pokrojone, nie blanszowaé, zdatnos¢ do
spozycia do 15 miesiecy.
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